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NATO IN ITALIA PREMIUM APPLIANCES

_‘ == FORNO ELETRICO | 60CM
€ I5F PROFESSIONALE

Capacidade | 71 litros

Temperatura | 50 a 250°

v Meat Probe | Sonda Carne

Padrao NFSD/EUA
Codigo | LNTFE15MTPROX2

PAINEL TOUCH FUNGAO PIZzZA:
3 VIDROS NA AJUSTAVEL EM 15 ~ ATINGE 250° -
PORTA IDIOMAS FUNGOES

Porta com sistema Soft Cozedura ECO i
Bad, A Funcgéo Clean

Closing Energy C
p— A— sy Conjunto de prateleira com guia
g Sistema inteligente de registro de falhas e Livro de receitas personalizavel .

telescopica
~ = ~
cor potéencia tensao peso
Inox satinado 3.500W 220V 41,5kg

palnel de Painel Touch em LED, configuravel em 15 idiomas, com ajuste de brilho, volume e data. Display que indica os
controle ajustes do forno e a temperatura de funcionamento; 07 menus de acesso rapido: Entradas; Aves; Carnes; Peixes;
Verduras; Doces; “Pizza/P&o". Possui modo demonstragédo e sistema inteligente que registra erro ou falhas de

funcionamento, com opg&o bloqueio de teclado.

Conta com 02 prateleiras, 01 Bandeja em ago esmaltado com grelha, 01

. N " conjunto de prateleira com guia telescopica. A superficie interna, com
O Este ¢ um forno multifungdes, que conta com

. " . . revestimento esmaltado black, porta de vidro tripla, e puxador atérmico,
PRODUTO livro de receitas pré-ajustadas por tipo de

. ) é iluminada por 02 lampadas de 25W. Temporizador que ajusta
alimento e peso, que também podem ser

- . . - inicio/fim de cocgéo e fungdo Desidratagdo de frutas, vegetais e ervas
personalizadas. Além disso, possui diversas

n e aromaticas.
fungdes com temperatura pré-definida e
ajustaveis entre 25°C e 250°C: Pré-  Destaque para a fungdo Limpeza, que remove profundamente
aquecimento réapido; Sonda Carne e Grill gorduras e residuos.

Infrared (gratinar).
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